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Spumante Prosecco

Colore giallo paglierino tenue. Perlage fine e persistente. Di buona freschezza con note aromatiche
intense. Sapore armonico, pieno e morbido con piacevole retrogusto rotondo.
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PROSECCO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLATA
TREVISO
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Prosecco DOC Treviso

Prosecco

100 - 110 q.li per ettaro

Veneto

1-2anni

6-8°C

Presa di spuma del mosto a temperatura
controllata (20°) con l'ausilio di lieviti
selezionati. Successiva sosta dello spumante di
1 mese sui lieviti.

Colore giallo paglierino tenue. Perlage fine

e persistente. Di buona freschezza con note
aromatiche intense. Sapore armonico, pieno e
morbido con piacevole retrogusto rotondo.

Ottimo come aperitivo o abbinato ad antipasti,
pesce e piatti delicati.

0,75 litri

DALFIUME

™ NOBILVINI 2>

Via Madonnina, 3041 Castel San Pietro Terme, 40024 Bologna * Telefono: +39 051 941618 Fax: +39 051 944749
Email: info@dalfiumenobilvini.it < Web: www.dalfiumenobilvini.com




